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Un lavoro intenso, utile e for-
se, irripetibile.

DOVE I SAPORI
SONO ARTE
di Giovanni Ballarini

Mup editore, Parma
€700

Questa pubblicazione dell'infa-
ticabile Ballarini reca un sottoti-
tolo: “Abbecedario della cucina
parmigiana”, dove vengono
elencati, sovente con fa dizione
dialettale ancora ben viva, wui
i prodotti, | piatt, le preparazio-
ni, le specialita che fanno di
una cucind un “vnicum” itripe-
tibile. E la cucing di Parma, ca-
pitale della “food valley”, non
s softrae 2 questa complessa e
robusta costituzione.

L’ANGUILLA

di Graziano Pozzetlo

Panozzo editore, Rimini
(via Clodia 25)
£16,00

Oltre cinquecento ricette che
vedono protagonista assoluta
languilla: si tratta senza ombra
di dubbio del pili imponente
“corpus” gastronomico dedica-
10 @ questo succulento protago-
nista delle nostre tavole. L'Auto-
re, attento e Curioso, ripercorre
le vicende dellanguilla in cuci-
na attraverso le ricetie “stori-
che”, senza trascurare le prepa-
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razioni di gusto pil recente,
frutto delle tradizioni locali,
Completano it corposo volume
{oltre 400 pagine) importanti
contributi di Alberto Capati,
Tonino Guerra, Giorgio Celli e
Piero Meldini: segno della capa-
cita dellAutore, della sua sim-
patia, nel coinvolgere importan-
ti personaggi nelle sue ricerche.

Dacia Maraini
in cucina

DACIA MARAINI
IN CUCINA

a curd di Gioconda Marinelli

Marlin Editore,
Cava dei Tirreni (Salerno)
£ 14,00

“Mangiare e leggere sono azio-
ni volte al nutrimento”, affer-
ma nella presentazione al vo-
lume I'Accademica Santa Di
Salvo. E queste pagine rappre-
sentano una golosa antologia
estrapolata dalle numerose
opere in cui Dacia Marainj,
scrittrice squisita, racconta, de-
scrive, annota tante situazioni
gastronomiche legate ai ricor-
di, alla fantasia, all'intuizione
narrativa. Qui Ia buona tavola
¢ la buona letterarira si amal-
gamano completandosi a vi-
cenda. Una scelta accurata e
singolare, che fornisce al letto-
re un panorama inusuale di

tante tradizioni legate al gusto,
alla tavola, alla cucing, in fon-
do, alla cultura.

TREDICI RICETTE
PER VARI DISGUSTI
di Luigi Veronellf

Edizioni Eleuthera, Milano
{via Rovetta 27)
€900

Questo volumetto postumo di
Luigi Veronelli, curato da An-
drea Perin, ci introduce in una
cucina completamente estra-
nea alla nostra mentalita, ai
nostti gusti, alla nostra tradi-
zione: da qui Iaggettivo *di-
sgusto”. Un testo curioso, intri-
gante, insolito e qua e [ stra-
vagante: ne risulta una summa
di notazioni intelligenti che
sollecitano molte riflessioni
sulla vera natura det gusto.

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

www.ecostampa.it

019630



Administrator
Rectangle


