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1l bergamasco Zanoletti ha vinto con ricette semplici:
halibut profurnato e carre di vitello in crosta di pancetta

ne, per l'incoronazione del migliore al mon-
do. Nell'arena della Fiera Nuova di Bergamo,
Alberto ha conquistato la giuria con due ricet-
te semplici e raffinate (halibut profumato ai
sapori del Mediterraneo e carré di vitello in
crosta di pancetta e salvia), preparate ispiran-
dosi a modelli di riferimento perfettamente
amalgamati con la sua personalita creativa: la
scuola francese di Alain Ducasse e la tradizio-
ne italiana, rappresentata da una simbolica
guamizione con foglia d'oro, omaggio al mae-
; stro Gualtiera Marchesi e al suo celebre ‘riso,
\ zafferano e oro’. A soli 31 anni, Alberto vanta

il giovane chefbergamasco Alberto  un curriculum di tutto rispetto: Hotel San Mar-

Zanoletti il vincitore dellatappaita-  co di Bergamo, Villa Fiordaliso (una stella

liana del Bocuse d'Or 2010, rino-  Michelin) a Gardone Riviera, Hotel Sald du

mato concorso culinario che pre-  Parc a Salo, poi di nuovo a Bergamo, all’Aba-

mia i migliori talenti emergenti del  canto di Ranzanico e al Cappello d'Gro. Oggj,

www.ecostampa.it

Ultalia fa incetta di premi all‘ultima edizione del Gourmand

WoﬂdeﬂtboekMdsz.wd:bookfa!rm lapifi pre-

iale ded':;am ai hbrl dl cucina. Il

panarama mondiale, Chiusa la selezione nazio-
nale, ora per Alberto si aprono le porte di Gine-
vra, dove |'enfat prodige arrivera a giugno per
rappresentare I'ltalia alle semifinali europee;

& chef executive della Locanda Armonia di Tre-
score Balneario: se siete curiosi di provare le
sue specialita, vale la pena far visita a questo
ristorante con camere, piacevolmente immer-

in gara. allacmmmparigom dellrT1 iebbmloésallmsui podio’
ben 11 volte, aggiudicandosi 3 primi posti, 2 riconascimenti
speciali della giuria e 5 tra secondi e terzi posti. T i titofi pid
interessanti Mammamta (Food Ec Iwel.efemnat italian coo-
{Carlo Carnbc Editore), prermato mmeBestmphahugmphy

‘Predessert’ di Edouard Bechoux (Reed Business Information) e
‘Ricette scorrette’ di Andrea Perin (Eleuthera), terzi nelle cate-
gorie Dessert book e Foreign cookery book, MAG

da Ii, il passo successivo potrebbe essere Lio-  so nella natura della Val Cavallina. MAG

M Singapare, la piattaforma del gusto

La fiera di Food&Hotel Asia offre p
all'avanguardia per tutto il settore alimentare

Dal suo debutto nel 1978, Food&Hotel Asia (www.food-
nhotelasia.com) & la principale piattaforma del conti-
nente per milioni di professionisti, commercianti e
appassionati di enogastronomia, ristorazione e ospita-
lita. Organizzata ogni due anni a Singapore, la dicias-
settesima edizione apre i battenti il prossimo 20 apri-
le, per una quattro giorni che si promette memorabile:
in uno spazio di 82mila me, ospita ben 2800 esposi-
tori internazionali provenienti da circa 70 paesi, com-
presa l'ltalia, presente con i fiori all'acchiello della sua
tradizione. Il programma della manifestazione preve-
de competizioni culinarie, canferenze ed eventi spe-
ciali dedicati a prodotti alimentari ed enologici, servizi e tecnologie, con propaste all‘avan-
guardia capaci di attrarre l'intera industria mondiale di settore. MAG
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